
Extiende la vida útil de tus alimentos
con biotecnología

natural aplicada a tu packaging.

Especificaciones
Copperprotek® Masterbatch (resina) 
controla las bacterias RAM que 
generan la descomposición de 
alimentos de origen animal.

Biotecnología en base a 
micropartículas de cobre patentadas, 
la cual utiliza resina como carrier.

Compatible con lámina de sello PE, PP 
y PET.

No afecta las cualidades mecánicas 
del packaging: Transparencia, 
resistencia, impresión, etc.

Fácil de incorporar en diferentes tipos 
de packaging en el proceso de 
extrusión.

Cumple estándar de migración de 
Unión Europea (EU Regulation 10/2011)
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Beneficios
Amplio espectro, elimina tanto bacterias 
Gram+ y Gram-, además de hongos y 
virus.

Elimina el 99,99% de bacterias (ISO 22196)

Al estar incorporado en la matriz del 
packaging actúa de contacto de forma 
constante.

Previene el crecimiento microbiano por 
cambios de temperatura o cortes en la 
cadena de frío.
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Aplicaciones
Útil en el control de microorganismos 
presentes en jamón, salchicha, 
vacuno, cerdo, pollo y quesos.

Aplicable en packaging flexible 
(pouch, termocontraíble, tapa y fondo, 
etc.) y rígido (termoformado, etc.)
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@copperprotekcontact@copperprotek.com www.copperprotek.com

FICHA DE PRODUCTO
E X T E N D I N G  Y O U R  Q U A L I T Y

¡Contáctanos!


